
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Liebe Gäste, 
 
 
herzlichen Dank für Ihr Interesse an unserer 
saisonal wechselnden Speisekarte. Alle 
Speisekomponenten werden in unserer Küche in 
feinster Handarbeit hergestellt und mit viel Liebe 
für Sie zubereitet! 
 
Für unsere kleine Gäste bieten wir auf Nachfrage 
auch leckere Kindergerichte an.  
 
Wir freuen uns sehr, Sie als Gast in unserem 
Restaurant begrüßen zu dürfen. 
 

 
IHR KOCHWERK TEAM  
mit Giovanni & Tina Di Maria 
 
Hauptstr. 35 
33415 Verl 
T 05246 – 7029696 
M post@kochwerk-verl.de 
 
 
 

Öffnungszeiten 
 
 
Dienstag – Samstag:       ab 18.00 Uhr 
 
Reservierung erwünscht! 
 
 

 



 

VORSPEISEN 
 

Heimatliebe veggie   11,9 
Eingelegtes regionales Gemüse 
Lauch Panna Cotta / marinierte Pilze 
Geflämmter Ziegenkäse / Heidelbeerchutney 
 

Heimatliebe plus   13,9 
Eingelegtes regionales Gemüse 
Lauch Panna Cotta / marinierte Pilze 
Geflämmter Ziegenkäse / Heidelbeerchutney 
Westfälischer Landschinken 
Kalbsfleischscheiben mit Kräuteröl 
 

OWL meets Orient    11,9 
Rote Bete / Nektarine / Radieschen / Bulgur 
Limetten- Joghurt / Nusscrunch 
 

Vitello Bärlauch    13,9 
Rosa Kalbsfleischscheiben / Bärlauchvinaigrette  
Büffelmozzarella / Brotcrunch 
 

Strauchtomatencrèmesuppe    5,9  
hell / Safran / Basilikumöl             
+ Wildgarnele                              7,5 
 

SalatBeet 
 

Basic        9,9 
Zupfsalate vom Biohof Mertens Wiesbrock  
Strauchtomate / Gurken  
Paprika / Lauchzwiebeln / Honig- Senfdressing 
 

Mix & Style     
Salat Basic 
mit Ziegenkäse / Honig / Walnüsse              +3,9 
mit Feta im Knuspermantel                   +3,9         
mit Filetstreifen vom Isselhorster  Rind            +4,9           
mit gebratenen Wildgarnelen                +4,9 
             

 

 



 

Hausgemachte 

Pasta & Ravioli 
mit Großewächters Eiern hergestellt 
 
Spaghetti Bärlauch   11,9     
Bärlauchpesto  / Grillgemüse 
Pinienkerne / Parmesan    
mit geflämmtem Ziegenkäse  +3,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +3,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +4,9 
mit Filetstreifen vom Isselhorster Rind +4,9 
 
Spaghetti Blattspinat   11,9  
Blattspinat / Knoblauch / Peperoni 
getrocknete Tomaten / Parmesansauce  
mit geflämmtem Ziegenkäse  +3,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +3,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +4,9 
mit Filetstreifen vom Isselhorster Rind +4,9 
 

Spaghetti „Albondiga „                         14,9 
Rinderhackbällchen / Aubergine / Strauchtomate  
Büffelmozzarella / frische Kräuter 
 
Wildschweinravioloi „Salsiccia“ 14,9 
mit Wildschwein gefüllt / Grillgemüse 
Tomatenfond / Olivenöl / Parmesan   
 

Süsskartoffelravioli   13,9       
mit Süsskartoffel & Parmesan gefüllt 
Salbeibutter / Nusscrunch  
mit geflämmtem Ziegenkäse  +3,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +3,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +4,9 
mit Filetstreifen vom Isselhorster Rind +4,9        
   

 

 



 

Burger  
 

Kochwerk Burger BBQ              14,9 
Brioche Burgerbun 
Beefpattie vom Isselhorster Weiderind 
Bacon / Cheddar / Barbecuesauce / Zwiebelchutney 
Strauchtomate / Rucola / knusprige Fritten 
 

Kochwerk Burger Veggie                          13,9 
Brioche Burgerbun / Feta im Knuspermantel  
Heidelbeerchutney / Zitronenaioli 
Strauchtomate / Rucola / knusprige Fritten 

Fleisch 
 

Isselhorster Rinderfilet 
von der Fleischerei Münch 
Pfeffersauce / Salat / Fritten                               27,9 
Rosmarinjus / Pilzgemüse / Parmesankroketten        28,9 
 

Delbrücker Maishähnchenbrust 
Grillgemüse / hausgemachte Spaghetti               19,9                            
 

Duo vom Lamm 
Rosa gebratener Rücken / geschmorte Keule                  
Bunte Bohnen / Kartoffelpüree                23,9 

Fisch 
 

Kabeljaufilet               21,9 
Basilikumkruste / Pikanter Blattspinat /  
Tomate / Kartoffelpüree                                        

Dessert 
 

Crème Brûlée „Erdbeere“   7,9 
Crème Brûlée / Erdbeersorbet / Erdbeerragout  
 

„Beschwipste Schokolade“   7,9 
Schokoladenparfait / Schokoladensplitter  
hausgemachter Tonkabohnen Eierlikör / Mandelbisquit 
 
 
 


