
 

MENU 
Regionalbahn 

 

1. Halt 
Maishähnchen & Parmesan 

Pikante Bällchen vom Delbrücker Maishähnchen 
& Parmesan 

mediterraner Kartoffelsalat / geschmorte Paprika 
Joghurt / Brotchips 

*** 
2. Halt 

 

Kürbiscrèmesuppe 
mit Kokos- Thaicurry / gepickelter Kürbis 

*** 
3. Halt 

Rosa gebratene Rehhüfte 
vom Sender Wildhandel 

Rahmspitzkohl / hausgemachte Semmelknödel 
oder 

Hövelhofer Lachsforellenfilet 
Rahmspitzkohl / Kartoffelpüree 

*** 
EnDstation 

 

Tiramisu & Schokolade 
Bisquit / Mascarponecreme / Orange 

Hausgemachtes Schokoladeneis / Nusskrokant 
oder 

Creme Brûlée 
„Maracuja Caipirinha“ 

Crème Brûlée 
Maracujasorbet / Limetten- Pituschaum 

 
mit Reh 

4 Gang Menu 59,20 € 
3 Gang Menu mit Suppe 44,70 € 

3 Gang Menu mit Vorspeise 51,70 € 
 

mit Lachsforelle 
4 Gang Menu 59,20 € 

3 Gang Menu mit Suppe 44,70 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 51,70 € 



 

VORSPEISEN & suppen 
 

Bete / Hokkaido / Pastinake  14,9  
Marinierte Bio Bete von Mertens Wiesbrock 
Knusprig gebackener Hokkaidokürbis 
Pastinakencrème / geflämmter Ziegenkäse 
Haselnuss / Pflaumenchutney 

 
Oktopus & Wildgarnele   17,5  
Warm marinierter Oktopus 
gebratene Wildgarnelen 
Spitzkohlsalat / gerösteter Brokkoli 
Erdnuss / Thaicurry Majo 
  

Maishähnchen & Parmesan  15,5 
Pikante Bällchen vom Delbrücker Maishähnchen 
& Parmesan 
mediterraner Kartoffelsalat / geschmorte Paprika 
Joghurt / Brotchips  
 

Kürbiscrèmesuppe        7,9  
mit Kokos- Thaicurry / gepickelter Kürbis 
            

Toskanische Fischsuppe  10,5 
Gemüseeinlage / Garnele / Jakobsmuschel 
 

 

SalatBeet 
 

Basic       14,5 
Zupfsalate vom Biohof Mertens 
Wiesbrock  
Strauchtomate / Gurken  
Paprika / Lauchzwiebeln / Honig- Senfdressing 
 
mit Ziegenkäse / Tomatenchutney 
und Walnüssen    +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9     
mit Steakstreifen    +6,9 
 
 

 



 

Hausgemachte Pasta 
aus Eiern vom Hof Großewächter hergestellt 
 

Spaghetti  
„Parmesan & Champignon“  16,9 
Tomaten- Parmesanfond 
Champignons / frische Kräuter / Wurzelgemüse 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit Steakstreifen    +6,9 
 
Spaghetti „Spinatpesto“  15,9 
Spinatpesto / Grillgemüse  
Tomaten / Pinienkerne / geräucherter Feta 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
mit Steakstreifen    +6,9 
 
Spaghetti  
„Meeresfrüchte“     25,9  
Wildgarnelen / Jakobsmuscheln / Oktopus 
Knoblauch / Chili / Tomate / Lauchzwiebeln  
 
Ravioli „Kürbis“    17,9 
mit Hokkaido und Kräutern gefüllt 
Salbeibutter / gepickelter Kürbis / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
mit Steakstreifen    +6,9 
 
 

Ravioli „Parmesan“   19,9       
mit Parmesan & Kräutern gefüllt 
Steinpilzsauce / Wurzelgemüse / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
mit Steakstreifen    +6,9 
 
 



 

Burger  
 

Burger „BBQ“    17,9 
Hausgebackenes Curry- Burgerbun 
Beefpattie / BBQ Sauce / Cheddar / Bacon 
Zwiebelchutney / Strauchtomate dazu Fritten  
 

Burger Veggie „Double Mushroom“16,9                   

Hausgebackenes Curry-  Burgerbun 
Pilzpatties / Tomatenchutney 
Thaicurry- Majo / Strauchtomate dazu Fritten  
 

Fleisch / Fisch / Veggie 
 

„Picanha BBQ Style“   30,9 
rosa gebratener Rindertafelspitz 
Brokkoli / knusprige Fritten / Thaicurry -Majo 
 

Geschmorte Ochsenbacke  28,5  
Champignongemüse / Kartoffelpüree 
 

Delbrücker „Kräuterhuhn“  26,9                                            
Maishähnchenbrust in Kräutermarinade  
buntes Grillgemüse / Spaghetti 
 

Rosa gebratene Rehhüfte  
vom Sender Wildhandel    28,9 
Rahmspitzkohl / hausgemachte Semmelknödel 
 

Hövelhofer Lachsforellenfilet 28,9 
Rahmspitzkohl / Kartoffelpüree 
 

Hausgemachte Semmelknödel      18,5 
Frische Rahmchampignons 
knackiger Bio Salat von Mertens Wiesbrock 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Dessert 
 

Tiramisu & Schokolade   10,9 
Bisquit / Mascarponecreme / Orange 
Hausgemachtes Schokoladeneis / Nusskrokant 
 

Creme Brûlée     10,9 
„Maracuja Caipirinha“    
Crème Brûlée 
Maracujasorbet / Limetten- Pituschaum 
 

Affogato al Caffè      7,9 
Hausgemachtes Vanilleeis / Espresso 
 

Dreierlei hausgemachtes Eis    8,9     
Eisvariation unserer hausgemachten Sorten 
 

Sorbet Spritz      8,9     
Sorbet nach Wahl mit Prosecco aufgefüllt 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


