
 

MENU 
 

1. Halt 
Rind / Parmesan / Basilikum 

Rindercarpaccio / Dörrtomate 
Basilikummajo / Parmesan / Brotchips 

*** 

2. Halt 
Kürbiscremesuppe 

mit Kokos & Thaicurry 

*** 

3. Halt 
 

Rosa gebratene Rehhüfte 
vom Sender Wildhandel 

Rahmspitzkohl / hausgemachte Spätzle 
oder 

Hövelhofer Lachsforellenfilet 
Rahmspitzkohl / Kartoffelpüree 

oder 
Crispy Feta 

Tomatenchutney / Champignongemüse 
 Zitronenrisotto 

*** 

EnDstation 
Warme Schokoladentarte 
marinierte Heidelbeeren / Haselnusseis 

gesalzener Kürbiskernkrokant  
oder 

 

Crème Brûlée 
„Kir Royal“ 

Crème Brûlée klassisch / Cassissorbet 
Proseccoschaum 

 
 

mit Rehhüfte 
4 Gang Menu 66,80 € 

3 Gang Menu mit Suppe 49,90 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 58,30 € 

mit Lachsforelle 
4 Gang Menu 63,20 € 

3 Gang Menu mit Suppe 47,30 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 55,70 € 

mit Crispy Feta 
4 Gang Menu 56,20 € 

3 Gang Menu mit Suppe 39,30 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 47,70 € 



 

VORSPEISEN & suppen 
 

Bete / Pfirsich / Pastinake  15,9  
Marinierte Bio Bete von Mertens Wiesbrock 
Gerösteter Pfirsich 
Pastinakencrème / geflämmter Ziegenkäse 
Haselnuss / Pflaumenchutney 

 
Jakobsmuschel & Rotgarnele  17,9  
gebratene Rotgarnelen & Jakobsmuscheln  
Asiatischer Spitzkohlsalat / gepickelter Kürbis 
Thaicurry Mayo 
  

Rind / Parmesan / Basilikum  17,9 
Rindercarpaccio / Dörrtomate 
Basilikummayo / Parmesan / Brotchips 
 
 

Kürbiscremesuppe     9,5  
mit Kokos & Thaicurry 
            

Crèmesuppe von der Wildgarnele  10,5 
gebratene Wildgarnele / Tomate 
 

 

SalatBeet 
 

Basic       14,5 
Zupfsalate vom Biohof Mertens 
Wiesbrock  
Strauchtomate / Gurken  
Paprika / Lauchzwiebeln / Honig- Senfdressing 
 
mit Ziegenkäse / Tomatenchutney 
und Haselnuss    +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9     
mit Steakstreifen    +6,9 

 
 
 
 



 

Hausgemachte Pasta 
aus Eiern vom Hof Große Wächter hergestellt 
 

Spaghetti „Pesto“    16,9 
Basilikumpesto / grüne Bohnen 
Pinienkerne / Tomate / Lauchzwiebeln  
geräucherter Feta 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit Steakstreifen    +6,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
 

Spaghetti „Champignon”  16,9 
Champignons / Knoblauch / Chili 
Wurzelgemüse / mediterrane Kräuter /Parmesan 
mit Ziegenkäse    +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9     
mit Steakstreifen    +6,9 
 

Spaghetti  
„Meeresfrüchte“     25,9  
Wildgarnelen / Jakobsmuscheln / Oktopus 
Knoblauch / Chili / Tomate / Lauchzwiebeln  
 

Ravioli „Parmesan“   18,9 
mit Parmesanfüllung 
Zitronenbutter / Wurzelgemüse  
Lauchzwiebeln / Tomaten / Parmesan  
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
mit Steakstreifen    +6,9 
 

Ravioli „Kürbis“    18,9       
mit Kürbisfüllung 
Salbeibutter / Wurzelgemüse 
Tomaten / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit Steakstreifen    +6,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 

 

 



 

Burger  
 

Burger „BBQ“    18,9 
Hausgebackenes Curry- Burgerbun 
Beefpattie / BBQ Sauce / Cheddar / Bacon 
Pflaumenchutney / Strauchtomate dazu Fritten  
 

Burger Veggie „Crispy Feta“  17,9                   
Hausgebackenes Curry-  Burgerbun 
gebackener Feta / Tomatenchutney  
Basilikummayo / Strauchtomate dazu Fritten  
 

 

 

Fleisch / Fisch / Veggie 
 

„Picanha BBQ Style“   32,5 
rosa gebratene Rindersteakhüfte 
Brokkoli / knusprige Fritten / Mayo 
 

Geschmorte Ochsenbacke  28,5  
Champignongemüse / Kartoffelpüree 
 

Delbrücker „Terijaki Chicken“ 26,9                                            
Brokkoli / Zitronenrisotto 
 

Rosa gebratene Rehhüfte   32,5 
vom Sender Wildhandel   
Rahmspitzkohl / hausgemachte Spätzle 
 

Hövelhofer Lachsforellenfilet 29,9 
Rahmspitzkohl / Kartoffelpüree 
 

Crispy Feta           21,9 
Tomatenchutney / Champignongemüse 
Zitronenrisotto 
 

 

 

 

 

 

 



 

Dessert 
 

Warme Schokoladentarte  10,9 
marinierte Heidelbeeren / Haselnusseis 
gesalzener Kürbiskernkrokant 
 

Crème Brûlée  
„Kir Royal“     10,9 
Crème Brûlée klassisch / Cassissorbet   
Proseccoschaum 
 

Dreierlei hausgemachtes Eis    8,9     
Eisvariation unserer hausgemachten Sorten 
 

Sorbet Spritz      8,9     
Sorbet nach Wahl mit Prosecco aufgefüllt 
 

Affogato al Caffè      7,9 
Hausgemachtes Vanilleeis / Espresso 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 


