
 

MENU 
 

                1. Halt 
Blumenkohl / Risotto / Mais 

Gerösteter Blumenkohl 
Knusprige Risottobällchen / Polentacreme 

Paprikamajo 
*** 

2. Halt 
Crèmesuppe von der Wildgarnele 

Tomate / gebratene Wildgarnele 
*** 

3. Halt 
Rosa gebratener Lammrücken 

Mandelkruste / mediterranes Bohnengemüse 
hausgemachte Kartoffel- Fetakroketten 

oder 
Hövelhofer Lachsforellenfilet 

Kohlrabi / Bärlauchrisotto 
oder 

Crispy Feta 
Knusprig gebackener Feta 

Karottengemüse / Bärlauchrisotto 
*** 

EnDstation 
Zitrone / Limoncello / Heidelbeere 

Zitronencrème / Limoncellobisquit 
Heidelbeer – Holunderblütensorbet / 

Karamellisierter Blätterteig 
oder 

Crème Brûlée 
„Strawberry Cheesecake“ 

Crème Brûlée klassisch / Erdbeersorbet 
Cheesecakeschaum 

 
 

mit Lamm 
4 Gang Menu 65,80 € 

3 Gang Menu mit Suppe 51,90 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 56,30 € 

mit Lachsforelle 
4 Gang Menu 61,80 € 

3 Gang Menu mit Suppe 47,90 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 52,30 € 

mit Crispy Feta 
4 Gang Menu 53,20 € 

3 Gang Menu mit Suppe 39,30 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 43,70 € 



 

VORSPEISEN & suppen 
 

Blumenkohl / Risotto / Mais  14,9  
Gerösteter Blumenkohl 
Knusprige Risottobällchen / Polentacreme   
Paprikamajo 
 
Lachs / Apfel / Estragon  17,9  
Lachscarpaccio 
Radieschen / Apfel  
Orangen- Estragonmajo 
Kartoffelchips 
  

Roastbeef / Kartoffel / Aioli  17,9 
Roastbeef / mediterraner Kartoffelsalat 
Brotchips / Aioli  
 

Getrüffelte Blumenkohlsuppe    9,5  
Gemüseeinlage 
            

Crèmesuppe von der Wildgarnele 10,5 
Tomate / gebratene Wildgarnele 
 

 

SalatBeet 
 

Basic       13,9 
Zupfsalate vom Biohof Mertens 
Wiesbrock  
Strauchtomate / Gurken  
Paprika / Lauchzwiebeln / Honig- Senfdressing 
 
mit Ziegenkäse / Tomatenchutney 
und Haselnuss    +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9     
mit Steakstreifen    +6,9 
 
 

 
 
 



 

Hausgemachte Pasta 
aus Eiern vom Hof Großewächter hergestellt 
 

Spaghetti „Bärlauch“   16,9 
Cremige Bärlauchsauce 
Tomaten / grüne Bohnen / Wurzelgemüse 
Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit Steakstreifen    +6,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
 
Spaghetti „Mediterran“   16,9  
Pesto von geschmorter Paprika  
Chili / Knoblauch / Brokkoli / Kapern 
Lauchzwiebeln / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit Steakstreifen    +6,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
 
Spaghetti „Meeresfrüchte“  24,9 
Wildgarnelen / Oktopus / Miesmuscheln 
Chili / Knoblauch / Weißweinfond 
Tomaten / Lauchzwiebeln / Wurzelgemüse 
 
Ravioli „Parmesan“   19,5 
mit Parmesan und Kräutern gefüllt 
Zitronenbutter / Wurzelgemüse  
Lauchzwiebeln / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +6,9 
mit Steakstreifen    +6,9 
 
Ravioli vom Sender Wildschwein 19,9       
pikante Wildschweinfüllung  
Rosmarinbutter / Wurzelgemüse / Tomaten 
Lauchzwiebeln / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit Steakstreifen    +6,9 



 

Burger  
 

Burger „BBQ“    18,9 
Hausgebackenes Curry- Burgerbun 
Beefpattie / BBQ Sauce / Cheddar / Bacon 
Zwiebelchutney / Strauchtomate dazu Fritten  
 

Burger Veggie „Crispy Feta“  18,9                   

Hausgebackenes Curry-  Burgerbun 
gebackener Feta / Tomatenchutney 
Thaicurry- Majo / Strauchtomate dazu Fritten  

Fleisch / Fisch / Veggie 
 

„Picanha BBQ Style“   32,9 
rosa gebratene Rinderhüfte 
Brokkoli / knusprige Fritten / Majo 
 

Geschmorte Ochsenbacke  28,9  
Karottengemüse / Kartoffelpüree 
  

„Honey- Mustard Chicken“  27,5                                           
Delbrücker Maishähnchenbrust  
in Honig- Senfmarinade 
Kohlrabi / Kartoffelpüree 
 

Rosa gebratener Lammrücken 33,5 
Mandelkruste / mediterranes Bohnengemüse 
hausgemachte Kartoffel- Fetakroketten 
 

Hövelhofer Lachsforellenfilet 29,5 
Kohlrabi / Bärlauchrisotto 
 

Crispy Feta     20,9 
Knusprig gebackener Feta /  
Karottengemüse / Bärlauchrisotto 

 

 

 

 

 

 

 



 

Dessert 
 

Zitrone / Limoncello / Heidelbeere 10,9 
Zitronencrème / Limoncellobisquit  
Heidelbeer – Holunderblütensorbet /  
Karamellisierter Blätterteig 
 

Crème Brûlée  
„Strawberry Cheesecake“  10,9 
Crème Brûlée klassisch / Erdbeersorbet  
Cheesecakeschaum 
 

Dreierlei hausgemachtes Eis    8,9     
Eisvariation unserer hausgemachten Sorten 
 

Sorbet Spritz      8,9     
Sorbet nach Wahl mit Prosecco aufgefüllt 
 

Affogato al Caffè      7,9 
Hausgemachtes Vanilleeis / Espresso 
 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 


