
 

MENU 
 

                1. Halt 
Aubergine “Parmigiana” 

Gebackene Aubergine / Granatapfeldressing 
Büffelmozzarella / Tomatenchutney / Parmesan 

*** 

2. Halt 
Selleriecrèmesuppe 

Basilikumpesto 
*** 

3. Halt 
Rosa gebratene Entenbrust 

vom Sender Wildhandel 
Sizilianisches Sommergemüse / Basilikumrisotto 

oder 
Hövelhofer Lachsforellenfilet 

Pinienkern- Blattspinat / Kartoffelpüree 
oder 

Crispy Feta 
Knusprig gebackener Feta 

Sizilianisches Sommergemüse / Basilikumrisotto 
*** 

EnDstation 
Geeiste „Yogurette“ 

Erdbeer- Joghurtparfait  / Zartbitterschokolade 
marinierte Erdbeeren 

oder 
Crème Brûlée 

„Waldmeister / Holunderblüte“ 
Crème Brûlée klassisch 

Waldmeister- Holunderblütensorbet 
Proseccoschaum 

 

mit Entenbrust 

4 Gang Menu 63,40 € 
3 Gang Menu mit Suppe 48,90 € 

3 Gang Menu mit Vorspeise 54,90 € 
mit Lachsforelle 

4 Gang Menu 62,40 € 
3 Gang Menu mit Suppe 47,90 € 

3 Gang Menu mit Vorspeise 53,90 € 
mit Crispy Feta 

4 Gang Menu 52,80 € 

3 Gang Menu mit Suppe 38,30 € 
3 Gang Menu mit Vorspeise 44,30 € 



 

 

VORSPEISEN & suppen 
 

Aubergine “Parmigiana”  15,5  
Gebackene Aubergine / Granatapfeldressing 
Büffelmozzarella / Tomatenchutney 
Parmesan 
 
Dorade / Wildgarnele / Lauch 17,9  
Eingelegte Dorade / gebratene Wildgarnelen 
Geflämmter Lauch / Bohne / Sauce Rouille 
Brotchips 
  

Rinderduo     18,9 
Rindercarpaccio & Knusprige Praline 
Rosmarin- Chilimajo / Tomatensalsa 
Parmesan / Röstzwiebel 
 

Selleriecrèmesuppe     9,5  
Basilikumpesto 
 
            

Crèmesuppe von der Wildgarnele 10,5 
Tomate / gebratene Wildgarnele 

 

SalatBeet 
 

Basic       13,9 
Zupfsalate vom Biohof Mertens 
Wiesbrock  
Strauchtomate / Gurken  
Paprika / Lauchzwiebeln / Honig- Senfdressing 
 
mit Ziegenkäse / Tomatenchutney 
und Haselnuss    +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit gebratenen Wildgarnelen  +7,9     
mit Steakstreifen    +7,9 
 
 

 

 



 

Hausgemachte Pasta 
aus Eiern vom Hof Großewächter hergestellt 
 

Spaghetti „Spinat & Haselnuss“ 16,9 
Spinat- Haselnusspesto 
Chili / Knoblauch / Tomate / Lauchzwiebeln 
Wurzelgemüse / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit Steakstreifen    +7,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +7,9 
 

Spaghetti „Caponata“    16,9  
Sizilianisches Sommergemüse 
Lauchzwiebeln / Tomate 
Basilikumpesto/ Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9  
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9  
mit Steakstreifen    +7,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +7,9 
 

Spaghetti „Puttanesca“   15,9 
Sardellen / Knoblauch / Chili 
Kapern / Oliven / Lauchzwiebeln 
Tomaten- Weißweinfond 
mit gebratenen Wildgarnelen  +7,9 
 

Ravioli „Blumenkohl“   18,5 
mit Blumenkohl & Parmesan gefüllt 
Lauchbutter / Wurzelgemüse  
Tomaten / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +7,9 
mit Steakstreifen    +7,9 
 

Ravioli „Steinpilz“   19,5       
mit Steinpilzfüllung 
Salbeibutter / Wurzelgemüse / Tomaten 
Lauchzwiebeln / Parmesan 
mit geflämmtem Ziegenkäse   +4,9 
mit Maishähnchenbruststreifen  +5,9 
mit gebratenen Wildgarnelen  +7,9 
mit Steakstreifen    +7,9 



 

 
 

Burger  
 

Burger „BBQ“    18,9 
Hausgebackenes Curry- Burgerbun 
Beefpattie / BBQ Sauce / Cheddar / Bacon 
Zwiebelchutney / Strauchtomate dazu Fritten  
 

Burger Veggie „Crispy Feta“  18,9                   

Hausgebackenes Curry-  Burgerbun 
gebackener Feta / Tomatenchutney 
Thaicurry- Majo / Strauchtomate dazu Fritten  

Fleisch / Fisch / Veggie 
 

Rumpsteak „Green Pepper“  34,9 
Pfeffersauce / buntes Bohnengemüse 
hausgemachte Kroketten 
 

Geschmorte Ochsenbacke  28,9  
buntes Bohnengemüse / Kartoffelpüree 
  

„Curry Chicken“    27,5                                           
Delbrücker Maishähnchenbrust  
in Kokos- Currymarinade 
geröstetes Karotten- Maisgemüse  
hausgemachte Spaghetti 
 

Rosa gebratene Entenbrust  31,5 
vom Sender Wildhandel   
Sizilianisches Sommergemüse / Basilikumrisotto 
 

Hövelhofer Lachsforellenfilet 30,5 
Pinienkern- Blattspinat / Kartoffelpüree 
 

Crispy Feta     20,9 
Knusprig gebackener Feta  
Sizilianisches Sommergemüse / Basilikumrisotto 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dessert 
 

Geeiste „Yogurette“   10,9 
Erdbeer- Joghurtparfait  / Zartbitterschokolade 
marinierte Erdbeeren 
 

Crème Brûlée  
„Waldmeister / Holunderblüte“ 10,9 
Crème Brûlée klassisch  
Waldmeister- Holunderblütensorbet  
Proseccoschaum 
 

Dreierlei hausgemachtes Eis    8,9     
Eisvariation unserer hausgemachten Sorten 
 

Sorbet Spritz      8,9     
Sorbet nach Wahl mit Prosecco aufgefüllt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

MENU 
 

                1. Hold 
Aubergine "Parmigiana" 

Baked Eggplant / Pomegranate Dressing 
Buffalo mozzarella / tomato chutney / parmesan 

*** 

2. Stop 
Celery cream soup 

Basil pesto 
*** 

3. Hold 
Pink roasted duck breast 

from the Wildhandel channel 
Sicilian Summer Vegetables / Basil Risotto 

or 
Hövelhofer salmon trout fillet 

Pine nut spinach / mashed potatoes 
or 

Crispy Feta 
Crispy Baked Feta 

Sicilian Summer Vegetables / Basil Risotto 
*** 

EnDstation 
Geeiste "Yogurette" 

Strawberry yoghurt parfait / dark chocolate 
marinated strawberries 

or 
Crème Brûlée 

"Woodruff / Elderflower" 
Crème Brûlée classic 

Woodruff Elderflower Sorbet 
Prosecco foam 

 

with duck breast 

4 Gang Menu 63,40 € 
3 Time Menu My Soup 48,90 € 

3-course menu with appetizer 54,90 € 
with salmon trout 

4 Gang Menu 62,40 € 
3 Times Menu My Soup 47,90 € 

3-course menu with appetizer 53,90 € 
with Crispy Feta 

4 Gang Menu 52,80 € 

3 Time Menu My Soup 38.30 € 
3-course menu with appetizer 44,30 € 



 

STARTERS & SOUPS 
 

Aubergine "Parmigiana"  15,5  
Baked Eggplant / Pomegranate Dressing 
Buffalo mozzarella / tomato chutney 
Parmesan 
 
Sea bream / wild shrimp / leek 17,9  
Pickled sea bream / fried wild prawns 
Flamed leek / bean / sauce rouille 
Brotchips 
  

Cattle duo     18,9 
Beef carpaccio & crispy praline 
Rosemary- Chili Mayo / Tomato Salsa 
Parmesan / fried onion 
 

Celery cream soup     9,5  
Basil pesto 
 
            

Cream soup of wild shrimp  10,5 
Tomato / roasted wild shrimp 

 

SalaD 
 

Basic       13,9 
Plucked salads from the organic farm 
Mertens Wiesbrock  
Vine tomato / cucumber  
Peppers / spring onions / honey mustard 
dressing 
 
with goat cheese / tomato chutney 
and hazelnut     +4,9 
with corn-fed chicken breast strips  +5,9  
with fried wild prawns   +7,9     
with steak strips    +7,9 
 
 

 

 



 

Homemade pasta 
made from eggs from the Großewächter farm 
 

Spaghetti "Spinach & Hazelnut" 16,9 
Spinach Hazelnut Pesto 
Chili / Garlic / Tomato / Spring Onions 
Root vegetables / Parmesan 
with flamed goat cheese   +4,9  
with corn-fed chicken breast strips  +5,9  
with steak strips    +7,9 
with fried wild prawns   +7,9 
 

Spaghetti "Caponata"    16,9  
Sicilian summer vegetables 
Spring onions / tomato 
Basil / Parmesan 
with flamed goat cheese   +4,9  
with corn-fed chicken breast strips  +5,9  
with steak strips    +7,9 
with fried wild prawns   +7,9 
 

Spaghetti „Puttanesca“   15,9 
Sardellen / Knoblauch / Chili 
Capers / Olives / Spring Onions 
Tomato and white wine stock 
with fried wild prawns   +7,9 
 

Ravioli "Cauliflower"   18,5 
filled with cauliflower & parmesan 
Leek butter / root vegetables  
Tomatoes / Parmesan 
with flamed goat cheese   +4,9 
with corn-fed chicken breast strips  +5,9 
with fried wild prawns   +7,9 
with steak strips    +7,9 
 

Ravioli "Porcini"    19,5       
with porcini mushroom filling 
Sage butter / root vegetables / tomatoes spring 
onions / parmesan 
with flamed goat cheese   +4,9 
with corn-fed chicken breast strips  +5,9 
with fried wild prawns   +7,9 
with steak strips    +7,9 



 

 
 

Burger  
 

Burger „BBQ“    18,9 
Home-baked curry burger bun 
Beefaptattie / BBQ sauce / cheddar / bacon onion 
chutney / vine tomato with fries  
 

Burger Veggie „Crispy Feta“  18,9                   

Home-baked curry burger bun 
baked feta / tomato chutney 
Thai curry mayo / vine tomato with fries  

Meat / Fish / Veggie 
 

Rumpsteak „Green Pepper“  34,9 
Pepper sauce / colorful bean vegetables 
homemade croquettes 
 

Braised ox cheek  28,9  
colorful bean vegetables / mashed potatoes 
  

„Curry Chicken“    27,5                                           
Delbrück corn-fed chicken breast  
in Kokos- Currymarinade 
roasted carrots and corn vegetables homemade 
spaghetti 
 

Pink roasted duck breast  31,5 
from the Wildhandel channel   
Sicilian Summer Vegetables / Basil Risotto 
 

Hövelhofer salmon trout fillet 30,5 
Pine nut spinach / mashed potatoes 
 

Crispy Feta     20,9 
Crispy Baked Feta  
Sicilian Summer Vegetables / Basil Risotto 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dessert 
 

Geeiste "Yogurette"   10,9 
Strawberry yoghurt parfait / dark chocolate 
marinated strawberries 
 

Crème Brûlée  
"Woodruff / Elderflower"  10,9 
Crème Brûlée classic  
Woodruff Elderflower Sorbet  
Prosecco foam 
 

Three kinds of ice cream    8,9     
Ice cream variation of our homemade varieties 
 

Sorbet Spritz      8,9     
Sorbet of your choice topped up with Prosecco 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 


